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CONCEPTE GENERALE DE MICROBIOLOGIE

CAPITOLUL L.
MICROBIOLOGIA-DEFINIRE, RAMURI
STIINTIFICE, DOMENII DE APLICABILITATE,
IMPORTANTA, SCURT ISTORIC

1. Definirea Microbiologiei

Microbiologia (mycros = mic, bios = viatd, logos = stiinta,
vorbire) este o ramuri stiintifici a biologiei care studiaza forma,
structura, genetica, procesele metabolice, reproducerea, taxonomia,
importanta  organismelor microscopice §i submicroscopice,

denumite microorganisme.

Microbiologia este o stiin{d relativ tindra, care prezintd
interes nu numai stiintific, ci §i practic, in diferite domenii ale
activitatii umane, ca de exemplu: industria alimentard, alimentatia
publici, medicind, agriculturd, biotehnologii etc. “Acumularile
teoretice si practice din domeniile fizicii nucleare, ale biologiei
celulare si moleculare, ale tehnicilor informationale, au condus la
imbunitdtirea logisticii microbiologiei si, implicit, la dezvoltarea
rapidd a microbiologiei ca stiintd de mare amplitudine.” (Bélducd,

Atudosiei, 2004).
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1. Definitie si caractere generale

Virusurile sunt entitdti infectioase aflate la limita dintre
materia vie §i materia nevie, care se multiplica in celula-gazda, pe
care o0 paraziteaz3, fiind obligatoriu parazite.

Sunt agenti infectiogi fard organizare celulard, dar cu acizi
nucleici purtdtori ai informatiei genetice. Fiindcd este absentd
organizarea structurald si functionala a celulei, virusurile:

e nu cresc in dimensiuni;
e nu se divid;
e nu au metabolism propriu, neavand nici enzime.

Dupa tipul de acid nucleic pe care il contin, virusurile se

clasificé in:
1) Adenovirusuri, care contin ADN (bacteriofagii, virusul

herpesului, virusul variolei etc.)

2) si ribovirusuri, care contin ARN (virusul mozaicului
tutunului-VMT, Human Immunodeficiency Virus-HIV,
virusul gripal, SARS-CoV-2 etc.).

Acidul nucleic este inconjurat §i protejat de capsida alcatuita

din unitati proteice numite capsomere, care mai au si rol in receptia
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CAPITOLUL XI.
TIPURI DE FERMENTATII ANAEROBE

1. Fermentatia alcoolica
1.1. Definitia fermentatiei alcoolice

Fermentatia alcoolica este transformarea glucidelor in alcool
etilic §1 acid carbonic sub influenta unor microorganisme, dintre
care cele mai importante sunt drojdiile, adevarati agenti ai
fermentatiei alcoolice.

“Fermentatia alcoolicd si in primul rind produsele acesteia,
bauturile alcoolice, sunt cunoscute din cele mai vechi timpuri, iar
studierea stiintificd a acesteia a reprezentat, de fapt, inceputurile
microbiologiei. Initial, fermentatia alcoolicd a fost consideratd un
fenomen chimic pur, Lavoisier folosind-o pentru demonstrarea

principiului conservarii materiei.” (Bélduca, Atudosiei, 2004).
1.2. Agenti ai fermentatiei alcoolice

Un numdir mare de specii de ciuperci produc descompunerea

glucidelor cu formare de alcool etilic, cdnd sunt in conditii de
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